7.5
huevo frito

13

e - helado vainilla

Disponemos de
informacion detallada
sobre alérgenos.

TAPAS

Desde 13:00 a 21.30

FRIOS & SNACK

ACETTUNAS ANDALUZAS ALINADAS 38

Aceitunas marinadas con citricos y hierbas

BURRATA SALAD 9

Burrata cremosa con tomate cherry , albahaca, higo,
naranja y vinagre balsamico.

TAPAS CALIENTES

GAMBAS AL AJILLO 11.5

Gambas a la plancha (9 ud.), con mantequilla de ajoy
hierbas, servido con pan al ajo.

PATATAS BRAVAS 8.5

Patatas tiernas con salsa brava tradicional y Grana
Padano rallado

MEJILLONES 12
Mejillones en salsa marinera
LASAGNA 115

Lasania tradicional de ternera con ragl de tomate,
bechamel cremosa y queso gratinado.

TACQOS (3 unid) - Mismo relleno 115
(+1.5) - Sin Gluten

1.ELIGE TU RELLENO

« POLLO « PICANHA
Marinado y jugoso Picanha solomillo brasilefio
2.ELIGE TU ESTILO
« TROPICAL

Papaya - pifia - cilantro - cebolla roja

‘3.SALSAS

+ LANGOSTINOS

Langostinos al ajillo

TOSTA DE SARDINA AHUMADA 8.5

Sardinas ahumadas servidas con chili de ajo y pan.

NACHOS - PICO DE GALLO 85

Nachos crujientes con pico de gallo y guacamole
« Pollo mechado / Picanha (+3.5€)

CARRILLADA DE CERDO 12.5

Carrillera tradicional con reduccidn de Pedro Ximénez

CHORIZO ESTOFADO 9

Charizo ibérico estofado en vino tinto

PESCADO FRITO VARIADO 18
CON ALIOLL

s Para compartir 375gr

» CANGREJO CRUJIENTE

Cangrejo de caparazdn blando
frito, crujiente y especiado

« PICO DE GALLO
Tomate - cilantro - cebolla roja - lima

MOJO VERDE - MOJO ROJO - CHIPOTLE - AIOLI - GUACAMOLE



COCKTAILS

En Sin Pena, creemos que los buenos cacteles no necesitan reinventarse. Necesitan respeto. Nuestra carta de cocteles se basa en
los clasicos mas queridos del mundo: bebidas que la gente reconoce, anhela y disfruta sin pensarlo demasiado. Algunos se sirven
tal como deben ser.

Otros se reinventan sutilmente, con infusiones, texturas o toques de temporada. Simplemente bebidas bien hechas, disefiadas

@sinpena.bar

@cocktails.rtd

para nuestro clima, nuestra terraza y la forma en que la gente disfruta de los cocteles hoy en dia.
Disfrutado lentamente. Disfrutado, Sm-feng‘”

PARA COMPARTIR

Sangria Sin Pena - 80cl
Vino tinto volcanico - frutas y especias infusionadas - ron-

soda citricas
Fresco, vibrante e inconfundiblemente local.

23

FRESCO - VIBRANTE

Salvia Limoncello Spritz 9.5
Limoncello - Martini Bianco con infusion de salvia - soda

Con un toque citrico, herbal y fresco.

@ Fresh Paloma 11

Tequila - flor de sauco - mezcal - soda pomelo
Brillante, fresco y refrescante.

Mojito bien fresquito 9.5

Ron infusionado con hojas de limon - soda de menta
Fresco, tropical y facil.
Ginger Basil Smash 10.5

Ginebra - jengibre - albahaca - miel - limén - clara de huevo
Herbal, especiado y vibrante.

Amaretto Sour "Moderno” 10

Amaretto - bourbon - limén - clara de huevo - angostura
Con sabor a nuez, citricos y textura sedosa.

AFRUTADO - SUAVE

Porn Star Martini 2.0.

Vodka - vainilla - maracuya - semillas de cilantro - vino
manzanilla - cava
Suave e indulgente.

11

Green Mango Margarita 11
Tequila - jalapeno - mango - licor de naranja - citricos
Calor fresco con toques tropicales.

Lavanda Gin Sour

Ginebra - lavanda - licor de melocotén - citricos
Suave e indulgente

10.5

CAFE - TARDE
Sherry/Canela Espresso Martini

Vodka- canela - Jerez PX - espresso recién hecho
Calido, elegante y ligeramente especiado.

Mascarpone White Russian

Fat-washed chocolate vodka - licor de café - crema de
mascarpone

Suave y cremoso.

TROPICAL - AFRUTADO - FRESCO
@ Cremosa Pifa Colada

Ron - pifia - coco - leche evaporada
Cremosa, suave e indulgente.

Daiquiri de frutos del bosque & romero

Ron - frutos del bosque - romero - citricos
Fresco, aromatico y ligeramente dulce.

UMAMI - BRUNCH - CON CARACTER
® Sabroso Bloody Mary

Vodka con infusién de chile - zumo de tomate - salsa de
cacahuete umami

Atrevido, sabroso y sin disculpas.

11

10

11

9.5

11




If you have any allergies or
dietary restrictions, please
‘inform our team.

TAPAS

FROM 13:00 TO 21:30
COLD & SNACK
SELECTED ANDALUCIAN MARINATED OLIVES 35 SMOKED SARDINE TOAST 85
Seasonal herbs and citrus zest Smoked sardines served with garlic chilli oil & bread.
BURRATA SALAD 9 NACHOS - PICO DE GALLO 8.5
Creamy Burrata, tomato, basil, fig, orange & Crispy nachos, fresh salsa
balsamic vinegar. + Pulled Chicken / Picanha (+3.5€)
HOT TAPAS
GARLIC PRAWNS 115 BRAISED PORK CHEEK 125
Grilled prawns (9 pes.) with garlic and herbs Slow-cooked, rich Pedro Ximénez glaze (Sherry wine)
butter, served with garlic bread.
PATATAS BRAVAS g IBERIAN CHORIZO IN RED WINE 9

Traditional Spanish chorizo braised in red wine

Soft potatoes, classic spicy sauce & grated
‘Grana Padano cheese

MUSSELS MARINERA 12
Seafood stew, rich sauce FRIED SE AF 0 OD m x 18

LASAGNA 115 Crispy mixed fried fish served with alioli.

Traditional beef lasagna with tomato ragli, héchamel &
gratinated cheese. « Made to share - 375gr

TACQOS (3 pax) - Same filling 115
{+1.5)-Gluten free

1.CHOOSE YOUR FILLING

» CHICKEN s« PICANHA » SHRIMP « CRISPY CRAB
Marinated & juicy Picanha Brazilian Sirloin Garlic & fresh Crab - crispy - spices

2.CHOOSE YOUR STYLE

« TROPICAL SALAD +« PICO DE GALLO
Papaya - pineapple - cilantro - red onion Tomato - cilantro - red onion - lime

3. FINISH IT YOUR WAY

MOJO VERDE - MOJO ROJO - CHIPOTLE - AIOLI - GUACAMOLE



@sinpena.bar
COCKTAILS @cocktails.rtd

Properly served. No regrets

At Sin Pena, we believe great cocktails don’t need reinvention. They need respect.

Our cocktail menu is built around the world’s most loved classics — drinks people recognise, crave and enjoy without thinking too
much. Some are served exactly as they should be.
Others are gently reworked, using infusions, texture or seasonal touches. Just well-made drinks, designed for our climate, our
terrace and the way people enjoy cocktails today.

Enjoyed slowly. Enjoyed, fl-periy=

FOR SHARING COFFEE - EVENING - COMFCRT

Sangria Sin Pena - to share 80cl 23 Sherry/Cinnamon Espresso Martini 11

Volcanic red wine - Island fruits infused - rum - citrus soda Cinnamon-infused vodka - PX sherry - fresh espresso
Fresh, vibrant and unmistakably local. Warm, elegant and gently spiced. "

. Mascarpone White Russian 10
ERES_H ] Bplchﬁ B . Fat-washed chocolate vodka - coffee ligueur - mascarpone

Sage Limoncello Spritz 95 cream

Limoncello - Sage-infused Martini Bianco - Soda Rich, smoothand comforting.

Zesty, herbal and fresh.
TROPICAL - VACATION - INDULGENT
@ Fresh Paloma

Eldenflower tea-infused tequila - mezcal - grapefruit soda . Cremjny Pifia Colada ) 11
Bright, crisp and refreshing. Rum - pineapple - coconut - evaporated milk
Creamy, smooth and indulgent.

@ Mojito with extra mint, please 9.5 Forest Fruifs & R Boisaish
Kaffir lime-infused white rum - mint - lime - soda orest Frulls & kosemary Daiquirt 3
Fresh, tropical and easy. Rum - forest fruits - rosemary cordial
v A i Fresh, aromatic and lightly sweet.
® Ginger Bosil Smash 10.5
Ginger-infused gin - basil - honey - lemon - egg white
Herbal, spicy and vibrant. SAVORY - BRUNCH - CHARACTER
i . ® Savory Bloody Mar 11
Amaretto Sour "Modern 10 Y ¥ Y

Chilli-infused vodka - tomato juice - umami peanut sauce
Bold, savoury and unapologetic.

Amaretto - bourbon - lemon - egg white - Angostura
Mutty, citrusy and silky.

FRUITY - PLAYFUL - SOFT

@ Porn Star Martini 2.0. 11
Vanilla-infused vodka - passion fruit - coriander seeds -
manzanilla wine - cava
Playful, smooth and indulgent.

Green Mango Margarita 11
Jalapeno-infused tequila - Mango - Orange liqueur - Citrus
Fresh heat with tropical notes.

@ Lavanda Gin Sour 10.5

Lavender-infused Gin - Peach liqueur - Citrus
Playful, smooth and indulgent.

*All classic cocktails 9
Mocktails - 20% Off &




